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ENNAKKOTEHTAVA OPPILAALLE
TAYTA TAMA ENNAKKOTEHTAVALOMAKE KOTONA ENNEN KOTITALOUDEN JATTEET -OPPITUNTIA.
OPETTAJASI KERTOO, MILLOIN TEHTAVA TULEE TUODA KOTITALOUSTUNNILLE TAYTETTYNA.
PALAUTUS:

Ruksi alla olevaan taulukkoon ne jatelajikkeet, joille kotoasi Ioytyy keraysastia.

Sekajate Paperi

Biojate Poistotekstiilit

Muovipakkaukset Sahkolaitteet

Kartonkipakkaukset Vaarallinen jate

Lasipakkaukset Paristot

Metallipakkaukset Laakkeet
Montako jateastiaa keittiostanne 16ytyy?

Missa muualla huoneissa jateastioita on kuin keittiossa?

Kuinka usein sisalla olevia jateastioita taytyy tyhjentaa?

Mille jatteille ei 16ydy kodissasi kerdysastiaa?

Mihin sellaiset jatteet tulee vieda?

Miksi jatteiden lajittelu on tarkeaa?

Miten voit vahentaa syntyvan jatteen maaraa omalla kohdallasi? Kirjoita alle kolme esimerkkia:



Laskutehtava

Laske, paljonko jatetta kertyy keskimaarin vuodessa ( 1 vuosi = 52 viikkoa).
Voit laskea tai arvioida viikon ajalla kertyneen jatteen maaran roskapussillisina.
Ota myos huomioon montako asukasta kodissasi asuu:

voit jakaa jatemaaran asukkaiden maaralla saadaksesi tietaa,

miten paljon 1 henkilo tuottaa jatetta vuodessa.

Tayta omat laskelmasi alle!

Viikossa jatetta kertyy muovipussillista.
Muovipussin tilavuus on noin litraa.
Litroina jatetta kertyy siis litraa kotitaloudessani.
Kodissani asuu henkiloa. Yhden henkilon tuottaman jatteen maara viikossa on
viikon aikana kertynyt litramaara / asukkaiden maara eli
/ = litraa.
Vuoden aikana yksi henkilo tuottaa jatetta 52 x

litraa.

Vahenna ruokahavikkia ja suunnittele oma jamaruokaresepti

Ruokahavikki on roskiin paatynytta ruokaa, jonka synty olisi voitu valttaa
valmistamalla tai sailyttamalla ruoka toisin.

Suomalaiset kotitaloudet heittavat syotavaksi hankittua ruokaa roskiin vuodessa
keskimaarin 28 kg henkiloa kohden. Valtettavissa olevaa ruokahavikkia arvioidaan syntyvan
kotitalouksissa yhteensa 155 miljoonaa kiloa vuosittain.

Kokonaisuudessaan ruokaketjussa ruokahavikkia syntyy huomattavasti suurempi maara, kun

mukaan lasketaan alkutuotannon, elintarviketeollisuuden, kaupan seka ravitsemispalveluiden
havikki. Koko ruokaketjun havikin arvioidaan olevan noin 400 miljoonaa kiloa vuosittain.

Tehtava

Suunnittele oma jamaruokareseptisi kotoasi l0ytyvista
elintarvikkeista, jotka ovat vaarassa joutua roskiin.




